
Les Entrées

ŒUF PARFAIT ............................................................................. 12Є  
Sauce champignon ou sauce chorizo

TATAKI DE BŒUF ...................................................................14Є
Marinade soja, huile de sésame, salade

La Jardinerie

SALADE CAESAR  ................................................................. 20Є
Poulet croustillant, avec ses lanières de bacon grillé, œuf  
et véritable sauce césar

SALADE THAÏ  ....................................................................... 23Є
Vermicelle, crudité, carotte, cacahuète, wakame,  
haricot mungo, pois gourmand, gambas, mangue, ananas

Les Formules

PLAT DU JOUR SUIVANT MARCHÉ .................................... 18,50Є

PLAT + DESSERT DU JOUR .................................................... 26Є 

Le menu Junior (-11 ans) ..................................... 15Є
Coquillettes jambon / Fish and Chips /  
Nuggets de poulet, frites / Steak haché, frites, légumes 
+ Sirop à l’eau + Glace

ENTRÉES ∙  SOUPES ∙  SAL ADES ∙  FORMULES

Notre cuisine, réalisée avec des produits frais, est tributaire du marché. Cette 

carte est un exemple de plats que nous proposons suivant l’arrivage du jour.

Horaires Déjeuner : 11h45 – 14h15

M O U N T A I N  F O O D S  N ’   M O R E

Nos plats peuvent être adaptés selon votre régime alimentaire. Liste des allergènes 
présents dans les plats à disposition à l’entrée du restaurant, selon les dispositions 

régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002.
Prix nets et TVA. Service compris.



Starters

ŒUF PARFAIT ............................................................................. 12Є
Mushroom sauce or chorizo sauce  

BEEF TATAKI .............................................................................. 14Є
Soy marined, sesam oil, salad

In the garden

SALADE CAESAR  ................................................................. 20Є
Crispy chicken, with strips of grilled bacon, egg  
and real Caesar sauce

THAÏ SALAD  .......................................................................... 23Є
Vermicelli, king prawns, 昀椀nely sliced raw beans and carrots, 
peanuts, beansprouts, mixed beans, mango, wakame,
seaweed

Les Formules

DAILY SPECIAL WITH SEASONAL PRODUCE ...................... 18,50Є

MAIN + DESSERT OF THE DAY ............................................... 26Є 

Children’s menu (-11 ans) ................................... 15Є
Ham and Pasta / Fish and Chips / Chicken Nuggets, Fries /  
Beefburger, Chips, Vegetables 
+ Ice cream
+ Squash

Horaires Déjeuner : 11h45 – 14h15

M O U N T A I N  F O O D S  N ’   M O R E

Our cuisine uses fresh produce and depends on seasonal production. 

This menu is an exemple of the dishes we o昀昀er depending on the fresh 
produce available each day. 

We can adapt our meals to your special dietary requirements. A list of possible allergènes 

that might be found in our meals can be consulted in the entrance of the restaurant.

Net prices with VAT. Service included.

STARTERS ∙ SOUPS ∙ SALADS ∙ MENUS



SPÉCIALITÉS ∙  VIANDES ∙  BURGERS ∙  DESSERTS

25Є

39Є
100% beaufort, tru昀昀e noire (1%)
>> Pour les fondues, supplément charcuterie 12Є

29Є

Les Incontournables
POULPE GRILLÉ, JUS RÉDUIT .......................................... 29Є
Pomme de terre persillade

RIGATONI À LA PROVENÇALE ..........................................18Є
Sauce tomate, pesto, pignons de pain, parmesan

TAGLIATELLES EN RAGOÛT  
À LA JOUE DE BOEUF CONFITE .......................................18Є
Parmesan

POT AU FEU COMME À LA MAISON .............................. 26Є 
Diots, os à mœlle, joue de bœuf, poitrine, légumes

LE CROC CHARLY TRUFFÉ ................................................ 20Є 
Salade

POULET TANDOORI MASALA .......................................... 29Є 
Riz basmati

FILET DE BŒUF Black Angus (selon arrivage, 250 gr/pers.) . 33Є 
Croustillant de pomme de terre, sauce maison

Les Burgers
SMASH BURGER (180 GR) ...................................................... 24Є
Steak haché, tomate, cheddar, bacon, oignons pickles,  
sauce big Mac, salade

Version XXL (360 GR) ....................................................................... 29Є

BURGER VÉGÉTARIEN ........................................................ 23Є
Steak de soja, tomate, oignons, pickles, cheddar,  
sauce big Mac, salade

Les Gourmandises
TIRAMISU CLASSIQUE ......................................................... 12Є
FONDANT AU CHOCOLAT ................................................... 11Є 
Sauce caramel, boule vanille

PANACOTTA ...................................................................... 10,50Є
Coulis myrtille

CAFÉ, THÉ ou CRÉMANT DE SAVOIE GOURMAND .......10Є

Cette carte vous est proposée par notre chef Taywer et sa brigade.

SUCRE ou BEURRE ............ 3,00Є
BEURRE SUCRE CITRON .. 3,50Є
CONFITURE ..........................4,00Є
CHANTILLY ...........................4,00Є

NUTELLA ...............................4,50Є
NUTELLA CHANTILLY ........ 5,50Є
GRAND–MARNIER .............. 5,50Є
Supplément Chantilly ...........1,00Є

Les Glaces des Alpes

1 BOULE ...... 3Є 2 BOULES ............5,50Є 3 BOULES ... 8,50Є

À PARTIR DE 15H

Les Crêpes Sucrées



25Є

39Є
100% beaufort, black tru昀툀es (1%)
>> For our fondues, cold meats supplement  12Є

RACLETTE WITH UNPASTEURIZED CHEESE .............. 29Є
(250 gr/pers.) 
Potatoes, cold meat selection from the mountains, salad

Chef’s favourites
GRILLED OCTUPUS .............................................................. 29Є
Potatoes with garlic and parsley, grilled octopus with  

reduced cooking juice

RIGATONI WITH THE FLAVOURS OF PROVENCE ......18Є 
Tomato sauce, pesto, pines nuts, parmesan

TAGLIATELLE SLOW COOK BEEF STEW (RAGU) ........18Є 
Parmesan

POT AU FEU LIKE GRANDMA’S ....................................... 26Є 
Diots sausage, bone marrow, chuck of beef, brisket and  

forgotten vegetables 

CHARLY’S CROC BLACK TRUFFLES  .............................. 20Є 
With salad

TANDOORI CHICKEN .......................................................... 29Є 
Basmati rice

BLACK ANGUS BEEF (according to the market, 250 gr/pers.).... 33Є 

Crispy potatoes, house sauce

Burgers
SMASH BURGER (180 GR) ...................................................... 24Є
Beef, tomato, cheddar, bacon, pickles, onions, Big Mac sauce, 

tomato, salad

XXL Version (360 GR) ....................................................................... 29Є
VEGETARIAN BURGER ....................................................... 23Є
Soy steak, tomato, pickles onions, cheddar, Big Mac sauce, salad

Sweet Treats
TIRAMISU CLASSIC ............................................................... 12Є
CHOCOLATE FONDANT ....................................................... 11Є 
With caramel sauce, 1 scoop vanilla ice cream

PANACOTTA, BLUEBERRY SAUCE ....................................... 10,50Є
GOURMET COFFEE, TEA or CRÉMANT DE SAVOIE .......10Є 

SUGAR or BUTTER ............. 3,00Є
BUTTER-SUGAR-LEMON .. 3,50Є
JAM .........................................4,00Є
WHIPPED CREAM  .............4,00Є
NUTELLA ...............................4,50Є

NUTELLA and ...................... 5,50Є 
WHIPPED CREAM

GRAND MARNIER .............. 5,50Є
Supplement  
Whipped Cream  ....................1,00Є

Ice cream (from Glaces des Alpes)

1 SCOOP .... 3Є 2 SCOOPS ........ 5,50Є 3 SCOOPS .. 8,50Є

FROM 3 PM

SPECIALITIES ∙ MEATS ∙ BURGERS ∙ DESSERTS

Sweet Crepes

SUCRE ou BEURRE ............ 3,00Є
3,50Є
4,00Є
4,00Є

NUTELLA ...............................4,50Є
5,50Є
5,50Є
1,00Є


