
LIQUEURS

CUVÉES TRADITIONNELLES

CHARTREUSE JAUNE 43°..................................... 4 CL 10Є
CHARTREUSE VERTE 55° ..................................... 4 CL 10Є

CUVÉES SPÉCIALES

CUVÉE MOF  45° ...................................................... 4 CL 14Є
LIQUEUR DE FOUDRE 47/49° ..............................4 CL 15Є
LIQUEUR ELIXIR 16/05 ........................................... 4 CL 14Є
LIQUEUR DU 9E CENTENAIRE 47° .................... 4 CL 18Є

CUVÉES V.E.P. (QUANTITÉ LIMITÉE)

VEP JAUNE 42° .........................................................4 CL 22Є
VEP VERTE 54° .........................................................4 CL 22Є

Prix TTC en euros Service Compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

CHARTREUSE

En 1605 à Paris, un mystérieux manuscrit est trans-
mis par François Annibal d’Estrées aux chartreux 
du monastère de Vauvert. La recette contenue dans 
ce précieux document reste secrètement conservée 
au sein de l’Ordre et donnera naissance en 1764 à 
l’Élixir Végétal de la Grande Chartreuse.

Les 130 plantes qui composent ce remède médi-
cinal serviront de base, quelques décennies plus 
tard, à la création de deux liqueurs de dégustation : 
la Chartreuse verte, puissante et végétale et la  
Chartreuse jaune, douce et 昀氀orale.

Forts de leur expérience et de leurs connaissances, 
les moines ont plus récemment développé une diver-
si昀椀cation des liqueurs Chartreuse, notamment grâce à la maîtrise du vieil-
lissement long en fût de chêne (V.E.P.) et aux techniques d’assemblage  
(cuvées spéciales).

D’autres productions traditionnelles, les génépis et apéritifs, montrent 
un fort attachement des moines aux ressources du territoire qui les a 
accueillis en 1084.

In 1605 in Paris a mysterious manuscript was passed from François Annibal 

d’Estrées to the Chartreuse monks of the Monastery of Vauvert. The recipe 

contained in this precious document remains a secret and is kept within the 

Order. In 1764 the Elixir Vegetal of the Grande Chartreuse was born.

The 130 plants that make up the medicinal remedy would, a few decades later, 

become the basis for the creation of two liqueurs for pleasure: Chartreuse Verte 

(green), powerful and plant-based and the Chartreuse Jaune (yellow) mild and 

昀氀oral.

More recently, with their experience and knowledge, the Chartreux monks have 

diversi昀椀ed their range of Chartreuse liqueurs, thanks mainly to their ability to 
master a long maturing method in oak casks (V.E.P) and assembling techniques 

(special vintage liqueurs).

Producing other liqueurs, Génépi and aperitifs are proof of a deep attachment to 

the land and its resources which has welcomed them since 1084. 


